
„Vouchery – nie taki diabeł straszny” 
– szkolenie z podstaw zarządzania voucherami 

– dla HoReCa

 Szkolenie stacjonarne
Hotel Tobaco w Łodzi

11 października 2023 (środa) w godzinach 09.30-17.00
  

skierowane dla obiektów i działów emitujących i rozliczających vouchery

wyjątkowe szkolenie we współpracy z Iwoną Krawiecką 
- konsultantem podatkowym i praktykiem w branży hotelowej



szkolenie skierowane do:
- dla osób budujących pakiety usług do voucherów

- dla osób sprzedających vouchery
- dla osób zajmujących się rozliczaniem voucherów

- dla działu księgowości
- dla managerów i dyrektorów



poznasz wytyczne do zarządzania voucherami w obiektach 

dowiesz się dlaczego vouchery wykorzystywane są w branży HoReCa

usystematyzujesz wiedzę dotyczącą klasyfikacji voucherów 
i w konsekwencji ich rozliczanie

poczujesz bezpieczeństwo podatkowe w zakresie pracy z voucherami

będziesz wiedział jak ujednolicić obsługę voucherów w całym procesie – 
od tworzenia, przez sprzedaż po realizację i rozliczenie

Czego dowiesz się na szkoleniu?
K

N
O

W
-H

O
W



PROGRAM 
 Podstawy prawne bonów towarowo-usługowych popularnie zwanych voucherami.1.

      2. Rodzaje bonów:

     a) ze względu na rodzaj: bony SPV - Single-purpose voucher (znana stawka VAT w momencie zakupu),       
         bony MPV - Multi-purpose voucher (nieznana stawka vat w momencie zakupu), produktowe, kwotowe.

     b) ze względu na emitenta: własne, obce.

     3. Sprzedaż oraz przekazanie bonów i ich dokumentowanie.
 
     4. Realizacja bonów i ich rozliczenie: bony opłacone, bony promocyjne, bony rozliczane w barterze,
         bony realizowane w grupach przedsiębiorstw.

     5. Rozliczenie niezrealizowanych i przeterminowanych bonów.

     6. Zarządzanie voucherami poprzez HI Voucher.

Materiał merytoryczny zostanie poparty praktycznymi przykładami i rozwiązaniami. 



8 godzinne szkolenie 

CO OBEJMUJE SZKOLENIE

Całodzienna przerwa
kawowa i wspólny lunch

Konkretne przykłady 
i rozwiązania

*na życzenie obiektu, prowadzący dokona audytu pracy na systemie w obiekcie w terminie do 2 m-cy po warsztacie (audyt dotyczy obszarów poruszanych na szkoleniu stacjonarnym)



Prezes Idea Profit Sp. z o.o.
Szkoleniowiec – specjalizuje  się w szkoleniach działów  sprzedaży
oraz budowania oferty sprzedaży eventów;   
audytor 
Wykładowca na Akademii Leona Koźmińskiego w Warszawie;
Współtwórca systemów  CRM (w tym Horeca Idea);
Specjalista mapowania procesów

Blanka Retmańska-Man

#wiemjaksprzedaje

Właściciel biura podatkowego;
Doświadczenie zawodowe zdobywała w największych polskich
spółkach, także hotelowych;
Konsultant Ministerstwa Finansów we wprowadzeniu przepisów   
i zmian w zakresie bonów towarowo-usługowych popularnie
zwanych voucherami;
Współtwórca programu do budżetowania oraz koordynator           
i pomysłodawca aplikacji do elektronicznej akceptacji faktur

Iwona Krawiecka
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Udział w szkoleniu: 1590 zł netto/os. 

Stawki specjalne na nocleg 10-11.10.2023 na hasło HORECA IDEA w Hotelu Tobaco:
 

pokój jednoosobowy - 250 zł/brutto ze śniadaniem za noc
pokój dwuosobowy - 325 zł/brutto ze śniadaniami za noc 

Prosimy o potwierdzenie udziału  na adres: k.adamczak@ideaprofit.pl 
O udziale w szkoleniu decyduje kolejność zgłoszeń, ze względu na praktyczny charakter spotkania.

Zapisz się już dziś!

ZGŁOSZENIA

https://hoteltobaco.pl/


 
Do zobaczenia

 

PREJedOSPECTING 2.0.

Jeśli masz dodatkowe pytania  - skontaktuj się :) 
k.adamczak@ideaprofit.pl / +48 577 120 002

Hotel Tobaco w Łodzi
11 października (środa) w godzinach 09.30-17.00

  

#zarządzanie dokumentami            #automatyzacja             #knowhow

https://www.google.com/maps/place/Hotel+Tobaco/@51.7578879,19.4347283,17z/data=!4m22!1m11!3m10!1s0x471a352f9031d1ab:0x130135759281e0df!2sHotel+Tobaco!5m3!1s2023-10-15!4m1!1i2!8m2!3d51.7578879!4d19.4373032!16s%2Fg%2F12hmk8fmf!3m9!1s0x471a352f9031d1ab:0x130135759281e0df!5m3!1s2023-10-15!4m1!1i2!8m2!3d51.7578879!4d19.4373032!16s%2Fg%2F12hmk8fmf?entry=ttu

